
 
 

 
 

Al a carte 
menu



 
 
Soepen 
 
Groentebouillon ‘Reijrink’        € 4,75 
Huisgemaakte groentesoep 
 
Tomatensoep         € 4,75 
Gevuld met gehaktballetjes en een vleugje room  
 
Champignonsoep          € 4,75
  
Romige champignonsoep met verse champignons 
 
 
 
Koude en warme voorgerechten 
 
Carpaccio van ossenhaas       € 12,00 
Dun gesneden ossenhaas met Parmezaanse kaas, rucula 
pijnboompitjes en pesto 
 
Schotse gerookte zalm         € 13,00 
Gesneden Schotse zalmzijde geserveerd met Japanse zeewiersalade 
 
Livar Sjinken          € 12,00 
Sjinken van Limburgs kloostervarken 
geserveerd met frisse meloen 
 
Salade Chėvre Chaud        € 12,00 
Gegratineerd geitenkaasje op gemengde slasoorten met  
honingdressing en walnoten  
 
Gamba’s           € 13,00 
Gepelde grote garnalen in een romige chili/knoflooksaus en prei 
 
 
Onze voorgerechten worden geserveerd met stokbrood en (kruiden)boter 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
Vleesgerechten 
 
Spaans Iberico Pata Negra Cotelette      € 21,50 
Geserveerd met champignonroomsaus 
 
Tournedos           € 24,50 
Biefstuk van de haas met gebakken champignons of  
pepersaus  
 
Kalfslever          € 21,50 
’t allerfijnste soort lever, geserveerd met spekjes en uitjes  
 
Kalfs rib eye         € 23,50  
Van de grill geserveerd met kruidenboter  
 
Lamsracks          € 21,50  
Van de grill en geserveerd met honing tijmsaus  
 
 
Visgerechten 
 
Slibtongetjes         € 24,50 
In bruisende boter gebakken en geserveerd met huisgemaakte 
ravigotesaus  
 
Zalmfilet          € 22,50 
Geserveerd met dille/kreeftensaus 
 
Forel            € 21,50 
Verse forel van de Lieveldse forellenkwekerij geserveerd met 
limoen en geroosterde amandel 
 
Vlees noch Vis 
 
Mediterrane quiche         € 22,50 
 
 
 
Onze hoofdgerechten worden geserveerd met rauwkost, aardappelgarnituur en 
groentengarnituur  
 



 
 
 
 
 
 
 
Desserts 
 
Zomerkoninkjes          €  6,75 
Verse aardbeien met bol aardbeienijs en  zure roomijs, 
geserveerd met slagroom   
 
Vers fruit          €  6,75 
Geserveerd met bloedsinaasappelijs en granaatappelijs  
  
Crème Brûlee         €  6,75 
Vanillecrème afgebrand met rietsuiker  
 
Hazelnoot krokant        €  6,75 
Hazelnootijs en witte amandelijs met schuim, nootjes en slagroom  
 
Cocos Rum-Rozijn        €  6,75 
Cocos en rum-rozijnenijs met rozijntjes, malibu en slagroom  
 
Kaasplankje         €  9,50 
Wit- rood- en blauwschimmelkaas, geitenkaas en gerijpte kaas, 
geserveerd met een glaasje rode port 
 


